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Pieczgé panstwowego inspektora sanitarnego

PROTOKOYX. KONTROLI SANITARNEJ
Nr 338/NS-BZ/2026 Kocierz Moszczanicki, 28.04.2026r.

3265]2026 /\ " (miejscowosé i data)
ha
Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstaLnL‘éiela (-i) Panstwowego Wejewédzkiego/
Powiatowego/Granieznege”) Inspektora Sanitarnego w Zywcu:

Klaudia Lach — asystent NS-BZ; nr powainienia RP.057.61.K.2024;
Cecylia Kastelik - asystent NS-BZ; nr upowaznienia RP.057.33.K.2024
(imig i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowaznieri do czynnosci kontrolnych)

Kontrol¢ przeprowadzono na podstawie art. 4 i art. 25 ustawy z dnia 14 marca 1985r. o Panstwowej Inspekcji
Sanitarnej (tekst jednolity Dz. U, z 2024r. poz. 416)"), w zwiazku z art. 67 §1 oraz art. 68 §1 i §2 ustawy z dnia
14 czerwcea 1960 r. — Kodeks postgpowania administracyjnego (tekst jednolity Dz. U. z 2025r. poz. 1691)V.
Sposdb przeprowadzania kontroli okresla Procedura urzgdowej kontroli zywnosci oraz materiatéw i wyrobow
przeznaczonych do kontaktu z zywnosciq PK/BZ/01 okreslona w zarzqdzemu nr 2 291/19 Gtéwnego Inspektora
Sanitarnego z dnia 13 grudnia 2019r. zmieniajace zarzadzenie w sprawie procedury przeprowadzama urzedowej
kontroli zywnoscl oraz materialow i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnosclq

4 oraz na podstaw1e art 9 ust 4 rozporzqdzenla Parlamentu
Europejsklegm Rady (UE) 2017/625 z dma 15 marca 2017r. w sprawie kontroli urze;dowych i innych czynnosci
urzgdowych przeprowadzanych w celu zapewnienia stosowania prawa zywnoéciowego i paszowego oraz zasad
dotyczacych zdrowia i dobrostanu zwierzat, zdrowia roélin i $rodkéw ochrony roslin, zmieniajace
rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 999/2001, (WE) nr 396/2005, (WE) nr 1069/2009,
(WE) nr 1107/2009, (UE) nr 1151/2012, (UE) nr 652/2014, (UE) 2016/429 i (UE) 2016/2031, rozporzadzenia
Rady (WE) nr 1/2005 i (WE) nr 1099/2009 oraz dyrektywy Rady 98/58/WE, 1999/74/WE, 2007/43/WE,
2008/119/WE i 2008/120/WE, oraz uchylajace rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr
854/2004 i (WE) nr 882/2004, dyrektywy Rady 89/608/EWG, 89/662/EWG, 90/425/EWG, 91/496/EWG,
96/23/WE, 96/93/WE i 97/78/WE oraz decyzj¢ Rady 92/438/EWG (rozporzadzenie w sprawie kontroli

urz¢dowych) (Dz. Urz. L 95 z 07.04.2017r., str. 1 z pézn. zm.) — nie dokonano zawiadomienia o zamiarze
wszczecia kontroli.

L. Informacje ogdlne dotyczace kontrolowanego zakladu.

\

1. Zaktad:

Punkt wydawania i spozywania w Oddziale Przedszkolnym Szkoly Podstawowej
im. Adama Mickiewicza w Kocierzu Moszczanickim

(petna nazwa, wszystkie niezbedne dane dotyczqce identyfikacji zaktadu)
34-321 Kocierz Moszczanicki, ul. Beskidzka 56

(adres)
NIP: 5532543867

TEL.: 33 8651757 FAX: brak E-MAIL: sp.kocierz@op.pl

Zaktad objety nadzorem na podstawie: nr wpisu do rejestru zakladéw podlegajacych urzedowe;j
kontroli organéw PIS: 523/1220/2013

(podaé nr decyzji lub wpisu do rejestru)

") Kazdorazowo nalezy wskazaé obowigzujacy publikator ustawy

?) Kazdorazowo nalezy wskaza¢ obowigzujace zarzadzenie Glownego Inspektora Sanitarnego okreslajgce t¢ procedurg
Wraz z jego zmianami.
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2. Kierujaey zakladem:
P. Jolanta Mieszczak — Dyrektor Szkola

{imig i nazwisko, stanowisko)

3, Przedstawiciel zakiadu:

P. Joanna Michulec — osoba upowainiona
(imig i nazwisko, stanowisko)

nie przywolano
(osoby przywolane przez strony na $wiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)

4. Zakres przedmiotowy kontroli: Ocena ryzyka w oparciu o arkusz oceny zakladu
5. Wyposazenie uzyte podezas kontroli: brak

IL 1. Opis stanu faktycznego (charakter dziatalnosci zaktadu, liczba pracownikéw i inne informacje
charakteryzujgce zakiad).

1) W trakcie kontroli dokonano oceny zakladu wg arkusza oceny ZF/PK/BZ/01/01/01 - zaktad
zostat zakwalifikowany do kategorii obiektoéw o ryzyku $rednim.

2) Drziatalno$é obiektu zgodnie z decyzja Nr 1038/13 wydang przez PPIS z dnia 15 pazdziernika
2013 polega na podawaniu do konsumpcji w naczyniach wielokrotnego uzytku positkow
dostarczanych do zakiadu przez firm¢ $wiadczaca ushugi cateringowe.

3) W obiekcie zar6wno dla dzieci szkolnych jak i przedszkolnych do positkéw sporzadzane sg
cieple napoje tj. herbata.

i~ 4) Naczynia wielokrotnego uzytku myte i dezynfekowane s w pomieszczeniach bloku zywienia
; ‘nalezacego do Szkoly Podstawowej. Brudne naczynia przenoszone s w szczelnie
zamknigtych pojemnikach.

5) Placéwka przedszkolna czynna jest od godziny 07% do godziny 16%.

6) Drzieci spozywajg positki w sali zajegé, ktora polaczona jest z wngka kuchenng wyposazonq
w polki z blatami roboczymi, szafki, zlewozmywak jednokomorowy, lodéwke do
przechowywania $rodkdéw spozywezych wymagajgcych przechowywania w warunkach
chtodniczych. .

7) Z zywienia korzysta 33 dzieci przedszkolnych w wieku od 3 do 6 lat. Sniadania, oraz
podwieczorki zapewniane sa przez rodzicow - co jest ustalane podczas pierwszego spotkania
7 rodzicami na poczatku roku szkolnego, natomiast obiady dostarczane sg przez firme
$wiadczaca ustugi cateringowe. Wg oéwiadezenia ustnego P. Joanny Michulec obiady dla
dzieci przedszkolnych wydawane sa w godzinach od 11% do 11°°.

8) Na tablicy informacyjnej wywieszona dla rodzicéw informacja: ,,W oddziale przedszkolnym
jest mozliwo$¢ przechowywania $niadania i podwieczorku w urzgdzeniu chiodniczym.
Prosimy o wezesniejsze zgloszenie nauczycielowi i podpisanie $niadaniowek”

9) Posilki dostarczane sg do obiektu z zakladu zywienia zbiorowego pn. Uslugi Gastronomiczoe
Krzysztof Nawrat, 34-321 Kocierz Rychwatdzki, ul. Beskidzka 27 (zaklad legitymuje si¢
decyzjg PPIS w Zywcu Nr 259/19 z dnia 16.04.2019 r). Przedtozono do wgladu umowe na
$wiadczenie ustug cateringowych zawarta w dnju 19.12.2025 pomigdzy placéwka oswiatowa
a firmg $wiadczgeg ushugi cateringowe. Positki dostarczane s w szozelnych termosach oraz |
w pojemnikach ze stali nierdzewnej. Pojemniki i termosy myte i dezynfekowane sa przez
firme¢ $wiadczaca ushugi cateringowe.
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10) Wg o$wiadczenia ustnego P. Joanny Michuléc probki kontrolne positkéw odkladane sa

w siedziby firmy cateringowe;j. _

11) Wydawaniem positkéw zajmuje sig personel placowki o§wiatowej, przediozono do wgladu
orzeczenia do celdw sanitarno - epidemiologicznych 2 os6b — orzeczenia aktualne,

12) Wedlug ustnego o$wiadczenia Pani Joanny Michulec jadtospisy planowane sg na okres 5 dni
przez firme swiadczacg ustugi cateringowe i zatwierdzane sgq przez dyrekeje placowki.
Jadlospisy wywieszone sg na tablicy informacyjnej umieszczonej na terenie szkoly oraz na
stronie internetowe] placéwki.

13) Dokonano oceny jadlospisow za okres od 17,04.2026r. do 30.04.2026r. Stwierdzono ze
podawane byly/beds $rodki spozywcze pochodzace z réinych grup przywolanych
w rozporzadzeniu Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016r. w sprawie grup $rodkow
spozywcezych do sprzedazy dzieciom i miodziezy w jednostkach systemu ofwiaty oraz
wymagan, jakie muszg spetniaé srodki spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego
dzieci i mtodziezy w tych jednostkach (Dz. U. z dn. 01.08.2016r., poz. 1154). Do kazdego
posilku serwowany jest jaki$ dodatek warzywny lub owocowy. Potrawy smazone nie czedciej
niz 2 razy w tygodniu. Porcja ryby podana raz w tygodniu.

14) W obiekcie znajduje si¢ katalog potraw podawanych do konsumpcji w placéwee (wymieniono
skladniki uzyte do sporzgdzenia potrawy - co jest zgodne z wymogiem olreslonym w § 19
Rozporzgdzenia Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 23 grudnia 2014r. w sprawie
znakowania poszczegolnych rodzajow Srodkdw spozywezych (Dz. U z 2015r., poz. 29 z péin.
zm. )i Skladniki powodujace alergie lub reakcje nietoleranciji wyr6znione poprzez
podkreslenie, co jest zgodne z art. 21 ust.1 lit b rozporzadzenia (UE) 1169/2011 — katalog
dostepny na jadalni.

15) Wedtug ustnego o$wiadezenia Pani Joanny Michulec obiekt podigczony jest do sieci wodno
— kanalizacyjnej gminnej. Obiekt wyznaczony jest jako punkt kontrolny -- badania wody
wykonywane sg minimum raz w roku. Przedtozono do wgladu sprawozdanie z badania wody
potwierdzajace jej wilasciwa jakodé =zdrowotns w zakresie mikrobiologicznym
i fizykochemicznym — sprawozdanie z badania Nr SB/24130/03/2026 z dnia 09.03.2026,
wykonane przez Laboratorium SGS Polska, pracownia Srodowiskowa, ul. Cieszyniska 52a,
43-200 Pszczyna )

16) Odpady komunalne gromadzone selektywnie i usuwane przez uprawniong jednostke,
j. Sanit — Trans Sp. z 0.0, Miedzyrzecze Gome 383, 43-392 Miedzyrzecze Gorme -
przedlozono do wgladu umowe Nr K5016/26 z dnia 02.01.2026 na odbidr i zagospodarowanie
odpadami komunalnymi.

17) Zabezpieczenie zakladu przed szkodnikami realizowane we wlasnym zakresie - w sytuacii
zaobserwowania $ladow bytowania szkodnikéw wzywana jest specjalistyczna firma DDD.

18) W dniu kontroli tj. 28.04.2026r., w obiekcie nie stwierdzono §ladéw bytowania szkodnikéw.

19) W obiekcie prowadzone sy zapisy wynikajace z dobrej praktyki higienicznej i procedury
opartej na zasadach systemu HACCP w tym rejestr identyfikujgcy dostawy positkéw
w ramach uslug cateringowych (ostatni zapis z dnia 27.04.2026r. — sprawdzane sq m.in.
temperatury positkéw) oraz mycia i dezynfekcji pomieszczen (ostatni zapis z dnia
27.04.2026r,).

20) W dniu kontroli dostepny preparat do mycia 1 dezynfekcji powierzchni majacych kontakt |
z zywnoécig pn.: Golddrop plyn uniwersalny dezynfekujgcy, podmiot odpowiedzialny:
GOLD DROP Sp. z 0.0., ul. Rzeczna 11d, 34-600 Limanowa.
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21) W dniu kontroli stan sanitarno-téchniczny pomieszczen, urzadzen i sprzetu majgcego kontakt

z zywnoscia dobry.
22) W obiekcie przestrzegana jest ustawa z dnia 09 listopada 1995r. o ochronie zdrowia przed

nastepstwami uzywania tytoniu i wyrobow tytoniowych — zamontowana stosowna
wywieszka.

IL 2. Opis stwierdzonych nieprawidiowoSci z podaniem przepiséw prawnych, ktdre naruszono.
nie dotyczy

Integralng czes$é protokolu stanowig nastepujace zataczniki: ZF/PK/BZ/01/01/01

111, Ustalenia pokontrolne
1. Za stwierdzone nieprawidtowosci wymienione w pkt nie dot. zal. nr nie dot.
ukarano nie dot.

(imig, nazwisko, stanowisko)

grzywna w drodze mandatu karhego nie dot. w wysoko$ci nie dot. zt
(rr mandatu karnego)
na podstawie nie dot.
{podstawa prawna)
upowaznienie do nakladania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia nie dot. nr nie dot.

(po uprzednim wystuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajgc

informacje o sytuacji materialnej, pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu
karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy)

2. Zgodnie z art. 10 Kodeksu postgpowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono terminy
usunigcia nieprawidlowosci sanitarno-technicznych: nie ustalono

3. W ksigzce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczace usunigeia biezacych

uchybieh wymienionych w pkt: dokonano wpisu, nie wydano doraznych zalecen
h]

0 usunigcin stwierdzonych nieprawidtowosct kierowmik zakladu jest obowigzany zawiadomié
wlasciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie pdzniej niz w ciggu 3 dni od daty wyznaczonego
terminu,

4, Uwagi i zastrzezenia kierownika/przedstawiciela zaktadu®.
Pan (i) waesi /nie wnosi” uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego:
P. Joanna Michulec nie wnosi uwag i zastrzezen do protokolu.

5. Uwagi osoby kontrolujacej Niniejszy protokél nalezy przedlozyé organowi prowadzacemu.
6. Czas trwania kontroli: od 104 do 12%

Protokdl niniejszy wraz z zalacznikami zostat sporzadzony w 2 jednobrzmiacych egzemplarzach dla
kazdej ze stron, a nastgpnie po odczytaniu i omdwieniu zostat podpisany.

W przypadku odmowy podpisania protokoh: nalezy dokonaé odpowiedniej adnotacji.
nie odméwiono
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Poprawki i uzupeinienia do protokotu: brak

(podal: nr strony protokotu, zatgeznika, okreslenia lub wyrazy blgdne i te, ktére je zastepujq)

........................................................

(podpis osoby kontrolujgcej)

............................................................

{podpisy swiadkow)

IV. Potwierdzenie odbioru protokolu
Protokét kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach) 28.04.2026r.

otrzymalem (-am) w daiu 28.04.2026r. o
L~ ooms.. Wckalis... Uity

(imig I nazwisko oraz podpis odbierajgcego protokdl)

Wiasciciel/osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty dorgezenia niniejszego protokotu moze zglosié
zastrzezenia do ustalefi stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotyczg wylacznie skontrolowanego zakladu.

Niniejszy protokol nie moze byé bez zgody Pafstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarmego
w Zyweu powielany. inaczej jak tylko w calosc.

Protokét sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosei kontrolnych i zatwierdzono/

nie zatwierdzono” wyniki kontroli na egzemplarzu protokohn wiasciwego pafistwowego inspektora
sanitarnego:

(data, podpis kierownika komérki organizacyjnej/
kierownika technicznego/ zastepcy)

" zaznaczyé wlasciwe
™ skreslié w przypadku podmiotéw, kiérych nie dotyczg przepisy Prawa przedsigbiorcaw
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tel. 33-860-23-01, 33-B66-67.74 ' Zadaceznik do protokotu kontroli sanitarne;
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Pieczeé paristwowego inspektora sanitarnego

ARKUSZ OCENY ZAKEADU PRODUKCII/OBROTU ZYWNOSCIA/(ZY WIENIA

.....

ZBIOROWEGO/MATERIAL.OW I WYROBOW PRZEZNACZONYCH DO
KONTAKTU Z ZYWNOSCIAD

Sk g Todoboned .ty o Tenaa Sonaomidam, W Bodidaka 16
] DU et JUOPEALA DA Lk
I INFORMACJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO ZAKLADU

NAPODSTAWIE ANALIZY RYZYKA:

Zaznaczy¢ w odpowiedniej kolumnie tabeli.

OCENA ZAGROZENIA UWAGI
Zakres kontroli Niskie Srednie | Wysokie | (Wpisaé ND
N) S (W) kiedy nie
dotyczy)
1 Stan techniczno-sanitarny zakladu 0 11 22
1| Ukad i rozplanowanie pomieszczefi zakladu — ,:9} 2 4
n funkcjonalnoéé, krzyzowanie sie drég, przestrzef robocza
’ zakladu, zaplecze sanitamne pracownikéw majacych kontakt
Z Zywnoscia.
2 Stan techniczny pomieszczen zakladu: podiogi, $ciany, sufity 4 0“; 2 4
i zamocowane w gorze elementy, okna i inne otwory, drzwi,
ofwietlenie pomieszczen produkeyjnych, sprzedazowych
i magazynowych,
3 Powierzchnie stykajace sig z zywnodcia. Maszyny, 0 Q) 2 4
urzgdzenia, sprzet wykorzystywang W procesie
produkcji/sprzedazy, B
4 | Instalacja wodna i kanalizacja zakladu. Systemy 0! 2 4
wentylacyjne. '
5 Zabezpieczenie zakladu przed szkodnikami i ich zwalczanie. .(0 1 2
6 Gospodarka odpadami — przechowywanie i usuwanie ~%O) 1 2
odpadéw.
7 Zabezpieczenie przed dostepem 0s6b postronnych. (0 ] 1 2
II | Higiena produkcji, dystrybucji i sprzedazy 0 16 42
1 Czystos¢ pomieszezen zakladu, w tym Srodkéw transportu. .@w} 8 16
Procesy czyszczenia, mycia, dezynfekeji w calym procesie
technologicznym (w tym urzadzesl, sprzety, naczyf). Jako$é
wody wykorzystywanej w zakladzie.
2 Warunki magazynowania, pakowania, transportu i '\0:7 5 11
sprzedazy, w tym zachowanie lancucha chiodniczego. .,
3 Higiena osobista pracownikéw, stan zdrowia 0s6b majacych \9) 3 15
kontakt z zywno#cig. ‘
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I | Zarzadzanie zaktadem, kontrola wewnetrzna i systemy 0 28 56

zarzgdzania bezpieczefistwem zywnosci
1 Zaangazowanie kierownictwa i przygotowanie merytoryczne :0‘, 2 4

pracownikéw (kwalifikacje zatrudnionych pracownikdw).
2 Wiarygodnos¢ przedsigbiorey, w tym prawidtowosé | O/ i 2

i terminowos¢ realizacji nakazéw ujetych w decyzjach

wiadciwych organdw PIS i gotowoéé do wspéipracy.
3 Prawidlowod¢ procedur i ich realizacji (GHP, GMP, HACCP). (9) 9 17
4 Dzialania korygujace przy stwierdzonych niezgodnosciach. 0 3 7 AL
5 Sledzenie produktu (Traceability). (0) 5 10
6 Kontrola surowcoéw, potproduktéw i wyrobéw gotowych Q) 4 8

przez producenta, w tym badania wiascicielskie. "
7 Znakowanie. r_O} 4 8
IV | Profil dzialalno$ci — producenci- zgodnie z kategoryzacja 0 25 50 .
1 zakladow A
IV | Profil dzialalno$ci — pozostala dzialalno§é- zgodnie z 0 8 r 3,9)
2 kategoryzacja zakladow
V | Powiadomienie RASFF/AAC 0 25 50 O,

th - -

Suma punktéw C ) (*:} ! i 5

Suma punktéw ogélem

Kategoria ryzyka Niskie Srednie | Wysokie
~ ™) S) W)
' Ryzyko dla ocenianego zakladu

KRYTERIA OCENY:

Ryzyko wysokie powyzej 49 pkt
Ryzyko érednie powyzej 15 do 49 pkt
Ryzyko niskie nie wigeej niz 15 pkt

Y

II. STWIERDZONE NIEPRAWIDLOWOSCI ZOSTALY UJETE W PROTOKOLE KONTROLI
SANITARNEJ NR Sadl, e {:"m ............. Z DNIA Kb 4 "4‘ {%

.....................................

................. N R EN L
My -'-/ﬂl Honteartn

g, 1Y Q‘Ljfbwlﬁ/\ :‘M&..;...\‘..\ ...... pheay by
dpis kontrolowanego) (podpis osoby kontrolujacej)

Y zaznaczyé wiadciwe




